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NOS ENTREES § SALADES

%ﬂdé (eqrumes de saison 7 50€
Veloute de potimarron, oignon, carotte,
patate douce, croltons et fromage rapé

"Rilleltes do saumen /50€

Rillettes de saumon, fromage frais, échalotte,
ciboulette et toasts de pain grilles

/pcmmv oolla chevie fuais — SO0€

Creme prise au chevre, crumble noix et
figues

Qo cocelle foreslicn 8§90€

Oeuf poché, champignons forestiers, creme
et toasts de pain

Salade (‘acsan 1690€

Salade romaine, tomates cerises, crolitons,
oignons frits, bacon grillé, poulet pane,
copeaux de grana et sauce Caesar

Salade gewumando 1860€

Salade mesc/un tomates cerises, Noix,
pommes, gésiers, toast de foie gras
et magret séche maison

NOS PRODUITS DE LA MER

de poisson 1890€

Poisson du jour, épinards a la creme,
pIgnons de pin, raisins secs, pommes de
terre grenailles, gratinée a l'aioli

1950€

Environ 5 & 6 pieces, accompagnées de
tagliatelles fraiches au curry vert et aioli

(yravlax do Saumen — 1990€

Tranches de saumon juste marinées facon graviax
(gros sel, sucre, aneth et glacis de betterave),
sauce teriyaki maison, acompagneé de petites
pommes de terre grenailles

Sauce 1€
poivre, roquefort, burger

SUPPLEMENTS | Garmres ze

semoule, purée de pomme de terre,
épinard, salade & frites

NOS VIANDES § SPECIALITES

(Cheescburgev aw beed — 1690€

Au choix : 1 steack ou 2 steacks / 1980€
Bun's aux céréales, fromage, tomate,

oignons rouges, bacon grille, sauce burger

a part, accompagne de frites et salade

Supplément foie gras poélé 6.00€

Cladave de boeup 2009 1880€

Préparé ou non préparé (possibilité d'étre poélé)
Moutarde, ketchup, tabasco, sauce

Worcestershire, oignons rouges, capres,

persils et cornichons, accompagné

de frites & salade

Supplément foie gras poélé 6.00€

Tajine de poulet aux légumes d'hiver,
pruneaux, abricots secs et semoule

Prumendicvdodabode bead 1890€

Daube de boeuf facon parmentiere &
puree de pommes de terre

(Ciomax dw dub 15 1990€

Camembert gratiné,pommes de terre
grenailles et ventreche

So b 15 1890€

Club Sandwich (salade, tomate, ceuf dur,
oignon crispy, émince de poulet, ventreche
et sauce curry) accompagne de frites et salade

Cassoulel dw Jasragais  2100€

Cassoulet du Lauragais de nos grano’s—
meres accompagné de salade.

Cnlecslo 350 ¢ 2800€

Entrecote de boeuf accompagnée de frites
et salade
Supplément foie gras poélé 6.00€

NENU ENFANT 830

Enfant de moins de 10 ans ,

Boisson
(pepsi, per orangina, perrier, jus

limona

Glace push up ve
moelleux chocolat & creme fc
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NUS DESSERTS
(‘1ome buleo o la vanille  730€

Creme prise sucrée et aromatisée a la vanille, cuite au
four et cassonade carameélisée au chalumeau

Assicllode Procaew — 750¢

Tomme de chevre et brebis accompagnee de salade
et d'un petit pot de confiture de cerise

(‘heesecake (aramel —— 790€

Dessert sucré compose d'une base de spéculoos
concasses, surmontee d'un appareil de fromage frais
sucre, oeuf et creme et d'un coeur coulant caramel
beurre sale

o, Conpe " Club 15 790€

Créme de lait, creme de marron et creme fouettée

Clale Jalin $00€

Sable breton, pommes caramélisées et petit pot de
creme des hauts patlrages

(Cake Gerumand $.60€

Mini tarte tatin, mini moelleux au chocolat, mini cheese
cake caramel, mini creme brdlée et creme fouettée

(‘ake (Cilon $90¢

Gateau moelleux au citron confit et spiruline, crémeux
au citron et boule de glace artisanale citron

Weellows aw chocolal — 950€

Moelleux au chocolat, coeur coulant chocolat blanc et
noisette

NOS BOISSONG CHAUDES

cafo expresse 200€
Wm 200€
calé noi 200€
deca 210€

s moka 220€
%dm 310€
deuble expresse 390€
checolal chaud 310€
cappuccine 310€
WWM (Ov ﬂw (demandez notre selection) 310€

cafe viewnois 350€
checolal viennois 350€

NOS COUPES GLACEES

Coupodoglaces aisanales G00€

Au choix : 2 ou 3 boules / 7 50€
Caramel beurre salé, cerise, banane, citron, vanille, chocolat,
pistache, cafe, menthe, noisette, marron

860€

3 boules de glace saveur vanille, sauce chocolat chaud
et creme fouettee

(Checolal igeois 860€

2 boules de glace parfum chocolat, Tboule saveur
vanille, sauce chcolat chaud et creme fouettce

860€

2 boules de glace parfum caramel beurre salé, 1boule
saveur vanille, sauce caramel et creme fouettée

(Cake Sicgeois $60€

2 boules de g/ace parfum café, 1 boule saveur
vanille, café chaud et creme fouettee

Peche Helba S60€

3 boules de glace saveur vanille, coulis de fraise,
dés de péches au sirop et creme fouettce

Prire Pelle Helene $60€

3 boules de glace saveur vanille, sauce chocolat chaud,
deés de poires au sirop et creme fouettée
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NOS SOFTS

Sos canx mincrales
Vittel b - 310€
0 - 390€
10 - 590€
San Pellegrino 50 - 390€
10 - 590€
Eau Perrier O - 460€
10 - 620€
Sos sedas

Perrier, Pepsi, Pepsi Max 33 - 100€

Orangina, Limonade, Ice tea, 2l - 400€
Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes

Sos jus defuils
Orange, ananas, pomme,
abricot, fraise

i@} sifops @ ( can
Fraise, menthe, citron, péche, 160€
grenadine, cassis, orgeat, violette

250 - 400€

NOS BOISSONS ALCOOLISEES

Sos apenilils

Ricard, Pastis

20 - 330€

Whisky

Clan Campbell 20 - 330€ / 4 - H30€
Jack Daniel's 20 - 450€ / 4 - SAU0€
Black Moutain 20 - 470€ / 4, - S60€

Kir 100 - 430€
Cassis, Mdre, Péche, Toulousain (sirop de violette)
Martini Rouge & Blanc hf - 430€
Campari, Suze ol - 130€
Muscat Ul - 430€

el - 47000
Porto Rouge & Blanc 6l - 470€
Américano Maison 10 - 750€
o digestils il - 540€

Armagnac, Manzana, Créme de Menthe
de chez Cabanelle

NOS BUISSONG CHAUDES

ot o
cafe ,
m 200€
210€
aw@mam/ 2.20€
cale cvme 310€
deuble expresse 390€
oumw chaud 310€
IM;(MMM J uw (demandez notre sélection) 3 10€
cale viennois 350€
checolal viennois 350€

COTE BRASSERE..

Pression Blonde «Pin up», 1250 - 280€

Monaco & Panaché Pl - 390€
Hh - H90€

Pression Blanche 1250 - 300€

«Hoegaarden blanche » Mh - 430€
o - 630€

brasserie Ourlet de Villefranche de Lauragais

Les pitchounes

Biere Sans Alcool (0°) 33k - H00€

La Boluda, Session NEIPA (412 33k, - 600€
La Sir Nutty Smith, Brune (4,5°) 33, - 600€

Les réguliéres

La Grisette, Sans Gluten (55°) 250 - HH0€
La PimprenAle, Framboise (5,9°) 33, - 6.00€
La Tadaaa, Pale Ale (5,5°) 33l - 600€
La Tabarnouch, IPA (5,9°) 33l - 600€
La Blanquette, Blanche (5°) 33l - 600€

Les Golgoths

La Red Rye Ave, Ambrée (78°) 33l - 600€
La Pas d'Palais, Double IPA (73°) 330 - 6.00€
La Juicy Flower, double NEIPA (75°) 33k - 6.00€
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@

IGP Cote De Thongue Q &

' S[QKPWW 0‘,%@ H60€ 16.00€ 2000€
Chéteau Barréjat Madiran 9 @
Ve Ceps’ 6.20€ 220€
AOC Coteaux du Languedoc 9 @
‘SJes ‘Dvons Rowge - By Jelt Caveel — 520€ 2020¢€
AOC St-Emilion Grand Cru ﬁ

(Chateaw VHangel 370€

ﬁ

IGP Cote De Thongue gg &

Jo Parlage des ¢) AGE 16006 2000€

Chéteau Guilhem Q ﬁ
o Prestige Rese’ 620€ 240€

VIN' BLANC

IGP Cote De Thongue 9 & ﬁ
o Parlagedes ¢) n60€ 16006 2000€

IGP Cote De Gascogne, Domaine de Maubet 9 & ﬁ
«Q00%  Pelit Panseng» 5206 1600€  2020€




NOS SUFTS

g[@mmnum}m/a

Vittel 0 - 310€
Yl - 390€

16 - 590€

San Pellegrino 0 - 390€
16 - 590€

Eau Perrier Yl - 460€

10 - 620€

Ses sedas
Perrier, Pepsi, Pepsi Max 33 - 400€

Orangina, Limonade, Ice tea, 2%l - 100€
Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes

Sos jus defuils
Orange, ananas, pomme,
abricot, fraise

g@ siops @ ( can
Fraise, menthe, citron, péche, 160€
grenadine, cassis, orgeat, violette

250 - 100€

NOS DOUCEURS..

(Cuipe 300¢

Sucre, nutella, caramel, chocolat chaud, confiture de
fraise, confiture d'abricot ou creme fouettée

500€

Sucre, nutella, caramel, chocolat chaud, confiture de
fraise, confiture d'abricot ou creme fouettée

( %MP@ de g‘ﬁm adisanales 600€
Au choix : 2 ou 3 boules /7150€

Caramel beurre salé, cerise, banane, citron, vanille,
chocolat, pistache, café, menthe, noisette, marron

(‘e Gewmand $0e

Mini tarte tatin, mini moelleux au chocolat, mini cheese
cake caramel, mini créme briilée et creme fouettee

Nes glaces gowvmandes 560€

Dame blanche, chocolat liegeois, caramelo liegeois, café
liegeois, péche melba, poirre belle hélene

LE CLUB 15 VOUS PROPOSE.. EEE!

NOS BUISSONG CHAUDES

cafo expiesse 200€
m&vm 200€
calo wei 2.00€
deca 210€
cae moka 220€
cafe crome 310€
deuble expresse 390€
dmm chaud 310€
WWM (I “l(/ (demandez notre sélection) 3 10€

cal¢ viennois 350€
chocolal vienneis 3,50€

COTE BRASSERE..

Pression Blonde «Pinup», 1250 - 280€

Monaco & Panaché 2 - 390€
50k - 590€
Pression Blanche 1250 - 300€
«Hoegaarden blanche » Mh - 130€
5 - 630€

brasserie Ourlet de Villefranche de Lauragais

Les pitchounes

Biere Sans Alcool (0°) 33k - H00€
La Boludsa, Session NEIPA (419 33 - 600€
La Sir Nutty Smith, Brune (459 33 - 6.00€

Les réguliéres

La Grisette, Sans Gluten (55°) 250 - HH0€
La PimprenAle, Framboise (5,9°) 33, - 600€
La Tadaaa, Pale Ale (5,5°) 33l - 600€
La Tabarnouch, IPA (5,9°) 33l - 600€
La Blanquette, Blanche (5°) 33l - 600€

Les Golgoths

LaRed Rye Ale, Ambrée (78°) 33 - 600€
La Pas d'Palais, Double IPA (73°) 330 - 6.00€
La Juicy Flower, double NEIPA (75°) 33k - 6.00€



